
Ristorante Castello 
Banfi 

 

Menù di degustazione 
(Tasting Menu Sample) 

 

Variazione di pesce spada e ovoli 
Swordfish and Caesar’s mushrooms 

 
San Angelo 2004 

 
 

Gnocchi di patate con pagro e tartufo bianco 
Potato gnocchi with red porgy and white truffle  

 
Le Rime 2004 

 
 

Petto di germano reale su purea di sedano rapa e mele con funghi 
Wild duck breast on celeriac and apple purèe with mushrooms  

 
Rosso di Montalcino 2003 

 
 

Coda di bue in crosta di erbe con polenta e fagiolini 
Oxtail in an herb crust with polenta and French beans 

 
Brunello di Montalcino Poggio alle Mura 2000 

 
 

Fagottino di ricotta e pesche noci con sorbetto di mango e frutto della passione 
Ricotta and nectarine in phyllo pastry with mango and passion fruit sorbet 

 
Florus 2003 

 
 
 

 


	Ristorante Castello
	Menù di degustazione (Tasting Menu Sample)
	Variazione di pesce spada e ovoli
	Gnocchi di patate con pagro e tartufo bianco
	Petto di germano reale su purea di sedano rapa e mele con funghi
	Wild duck breast on celeriac and apple purèe with mushrooms 


	Coda di bue in crosta di erbe con polenta e fagiolini
	Fagottino di ricotta e pesche noci con sorbetto di mango e frutto della passione

